Informacja dla dzierzawcow powierzchni na stanowiska gastronomiczno-handlowe
o wymogach obowigzujacych na wydarzeniu Gminne Dozynki Hotdymas

W odniesieniu do stanowiska Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Nowym Targu
informujemy Panstwo o wymogach obowigzujgcych na wydarzeniu Hotdymas w dniu 23 sierpnia
2026 roku:

1. Wszystkie podmioty prowadzace dziatalnos¢ zywieniowo - zywnosciowg podczas trwania imprezy
masowej powinny posiada¢ decyzje zatwierdzajgcg i wpis do rejestru lub wpis do rejestru w trybie
art. 61 zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. z
2023r. poz. 1448) z uwzglednieniem przestrzegania zasad GMP i GHP, HACCP.

2. W przypadku prowadzenia przez podmioty dziatalnosci nadzorowanej przez organy Inspekcji
Weterynaryjnej podczas trwania imprezy masowej powinny one posiada¢ wtasciwy wpis lub
decyzje tych organéw na jej prowadzenie zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

3. Dziatalno$¢ w zakresie malej gastronomii i obrotu zywnosci moze by¢ prowadzona przez osoby
posiadajgce orzeczenie lekarskie stwierdzajgce brak przeciwwskazan zdrowotnych do podjecia lub
wykonywania prac w procesie produkcji i w obrocie zZywnos¢ wydane w formie orzeczenia
lekarskiego z badania przeprowadzonego do celdw sanitarno- epidemiologicznych.

4. Osoby obstugujace punkty malej gastronomii i punkty sprzedazy detalicznej zywnosci
zobowigzane s3 do przestrzegania higieny osobistej przez stosowanie przy obstudze
konsumentdéw odziezy higienicznej, utrzymania w biezgcej czystosci rak.

7. W punktach malej gastronomii dziatalnos¢ moze by¢ prowadzona w oparciu o wyroby nie
wymagajgce obrobki wstepnej - tylko porcjowane i podgrzewane, wydawane przy zastosowaniu
naczyn jednorazowego uzycia wykonanych z materiatéw dopuszczonych do kontaktu z zywnoscig

8. Gotowe srodki spozywcze tatwo psujgce sie muszg byé przechowywane w sprawnie dziatajgcych
urzadzeniach chtodniczych przy zastosowaniu wtasciwej segregacji asortymentowej.

9. Przy punktach gastronomicznych i punktach sprzedazy detalicznej nalezy ustawié kosze na Smieci i
zuzyte naczynia jednorazowego uzycia.

10.Przy tego typu imprezach nie ma mozliwosci wprowadzania do sprzedazy lodéw porcjowanych.
Moze by¢ prowadzona sprzedaz lodéw produkowanych metodg przemystowg w opakowaniach
jednostkowych producenta, z urzadzen chtodniczych zapewniajgcych przetrzymywanie ich w
temperaturze deklarowanej przez producenta i w sposdb ciggty kontrolowanej.

11.W punktach sprzedazy detalicznej moze by¢ prowadzona sprzedaz Srodkdéw spozywczych nie
ulegajgcych zepsuciu w temperaturze otoczenia.

12.Na opakowaniach jednostkowych srodkéw wprowadzanych do sprzedazy muszg by¢ zamieszczone
istotne dla ochrony zdrowia ludzkiego informacje z uwzglednieniem producenta, temperatury
przetrzymywania, daty przydatnosci do spozycia lub daty minimalnej trwatosci.

13.Zaopatrzenie w s$rodki spozywcze, gotowe potrawy musi odbywaé sie z wiadomych Zrodet.
Prowadzacy dziatalnos¢ w zakresie ,,malej gastronomii,, i sprzedazy detalicznej zobowigzani sg do
posiadania dowoddéw zakupu wskazujgcych zrédto pochodzenia wprowadzanych do obrotu
Srodkow spozywczych i gotowych potraw.

W przypadku kontroli Inspekcji Sanitarnej, dzierzawigcy teren na potrzeby utworzenia stoiska ustugowo-
handlowego podczas imprezy Hotdymas bierze catkowitg odpowiedzialnos¢ finansowa i prawna za nie
spetnienie wyzej wymienionych warunkéw sanitarnych i zobligowany jest do optacenia natozonych kar.

Niniejszym oswiadczam, iz zapoznatem sie z wymogami
okreslonymi w wyzej wymienionej informacji i je akceptuje.

Podpis dzierzawcy



